Barlauch-Fleischkase

Zutaten: 68% Schweinefleisch, 10%
Rindfleisch, Wasser, Nitritpkelsalz (Kochsalz,
Kaliumjodat, Konservierungsstoff

Durchschnitthche pro . . s -
e o Kallulrpnltrat}, .Gew.urze _(u.A. Bérlauch) ,
Bremnwert K1jkcal 821/198 Stabilisator: Dinatriumdiphosphat u.

Fett 15,60g Triphosphat, Dextrose,

dﬂ::‘ E'Ezétﬁgbe Faizial 58 Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat,
Sk e Antioxidationsmittel: L-Ascorbinsaure,

davon Zucker «0,5qg

_— o Knoblauch, S&ureregulator: Citronensé&ure,
Gewdlrzextrakte, Gewlrzeextrakte (mit
SELLERIE), Wiirze.

Salz 200

Gewicht: 450g

Zubereitungsanleitung:

Den Fleischkdse mit dem Beutel 20 Min. bei 80°C erwarmen, danach auspacken,
mit Rautenschnitt auf der Oberseite einschneiden und auf Backpapier fir 30 Min.
bei 160° C im Ofen backen, bis eine goldbraune Kruste entsteht.

Artikel Nr.: 1293 Charge: 1234
DE ungekiihlt transportierbar , nach dem Transport bitten wir, die Ware im
BW-Ey-308 Kiihlschrank gekihitzu bogem.
th mindestens haltbar bis:

Nach Erhalt unbedingt im Kiihlschrank lagern!

Euvinum GmbH, Niederwaldstr.10, 793236 Herbolzheim, Tel. 07643 3339930




