
 

 
 
Salami „Marienkäfer“ 
 
 
Verzeichnis der Zutaten : 100g Salami werden hergestellt aus 

52g Rindfleisch, 47g Schweinefleisch, 18g Geflügelfleisch, Nitritpökelsalz 
(Speisesalz, Konservierungsstoff: Natriumnitrit). Gewürze, 
Dextrose,Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Natriumascorbat, 
Geschmacksverstärker: Mononatriumgutamat, Rauch. 
 

 
Nettofüllmenge  
Inhalt: ca. 320 g (Gewichtsverlust durch Abtrocknung) 
 
Anweisung für Aufbewahrung und Verwendung 
Aufbewahrung: trocken bei max. 16° C, geöffnete Packung im Kühlschrank: 
Gewichtsverlust durch Abtrocknung, zum sofortigen Verzehr geeignet 

 
Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens  
 
Rhöni GmbH & Co. KG 

Grabenweg 1 A 

36169 Rasdorf/Rhön 

 
Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  

 
MHD: siehe Etikett 
 

 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
  1569 kJ
379 kcal

Fett 
davon 
gesättigte Fettsäuren 

     33,4 g

     15 g

Kohlenhydrate 
davon Zucker 

    0,8 g
      0,7 g

Eiweiß       18,9 g

Salz     3,6 g

 



 

 
 
Salami „Osterei hockender Hase“ 
 
 
Verzeichnis der Zutaten: 100g Salami werden hergestellt aus 

52g Rindfleisch, 47g Schweinefleisch, 18g Geflügelfleisch, Nitritpökelsalz 
(Speisesalz, Konservierungsstoff: Natriumnitrit). Gewürze, Dextrose, 
Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Natriumascorbat, Geschmacksverstärker: 
Mononatriumgutamat, Rauch. 
 

 
Nettofüllmenge  
Inhalt: ca. 280 g (Gewichtsverlust durch Abtrocknung) 
 
Anweisung für Aufbewahrung und Verwendung 
Aufbewahrung: trocken bei max. 16° C, geöffnete Packung im Kühlschrank: 
Gewichtsverlust durch Abtrocknung, zum sofortigen Verzehr geeignet 

 
Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens  
 
Rhöni GmbH & Co. KG 

Grabenweg 1 A 

36169 Rasdorf/Rhön 

 
Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  

 
MHD: siehe Etikett 
 

 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
  1569 kJ
379 kcal

Fett 
davon 
gesättigte Fettsäuren 

     33,4 g

     15 g

Kohlenhydrate 
davon Zucker 

    0,8 g
      0,7 g

Eiweiß       18,9 g

Salz     3,6 g
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